7 ZHIV B

F—F7

Gratinée a [oignon
ou velouté de [égumes 12 €
F=t T A=
FREHREARY —V 2

Salade verte,tomates et mozzarella 13 €
f~hEEYYFPLTDOYTH

Soupe de poisson et ses croiitons 13 €
BOA—T 7V UIRA

Salade de croustillant de chévre au
jambon de pays grillé 18 €
BOrWLEF—XEHANLD
TJIVNVDOY T H

Cassolette d’escargots, beurre d ail
6 escargots 11 €/12 escargots 18 €
BN bDoxzAh LT NE—L =2 =7 @k
61 /121

Ravioles de langoustine
a la créeme d’estragon 18 €

REWBEZEDOT LY = A KT I
7 =N — R

Terrine de foie gras de canard maison
mi-cuit 18 €
+ Verre de Sauternes 10 c[/ 10 €
737 770 FMT ) —X
A B 18 ¢
YT R T A
7 A (10 ¢l1) / 10

Saumon mariné a [‘aneth 18 €
P—F < U RXDOT Ry ~EMK

Croustillant de

confit de canard au miel 22 €
BREERNO 7 ¢ M B

Entrecote sauce poivre 25 €
Y7 —ZAAXT—F Ny/N—Y—2

Cassolette de rognons flambés au Cognac,
créme et Petits Paris 25 €
B D a=x v 7 D7 Z7 N
7 U —AhEFk ) aJfk

Filet de poulet aux girolles
et petits Paris 26 €
W74V Ya LX) 3k

Foie gras de canard poélé

aux pommes et miel 28 €
Verre de Sauternes 10 c[ / 10 €
W7+ 7 7 7DORT L
PRV 3 NS
+ =T NNXT A
75 % (10 c¢1) / 10

Croustillant de saumon
a la créme de langoustine 24 €
HYU vl LY —F L O E
7 U —2LI

Filet de rouget roti
a [Chuile d’olive et basilic 26 €
EXYOur—2Z K
FN =T F AN ENRTY 7Rk

Saint Jacques a la Provencale 28 €
FaNRABRWNLH O Y T —

Filet de bar réti au beurre blanc 29 €
ZAZXXFPOL—RA KN T—IT T
v — 2

fHF&EoEM: 7 €
1EAt



F 4 — |

Panna cotta et son coulis de fruits rouges 8,80 €
ReFayd RETL—=Y V=R

Nougat Glacé 11 €

XH—7TF7 vk

Tarte fine aux pommes 12 €
Vo aoEnz ik

Crépe suzette 12 €
JL—TDT T <= Ak

Assortiment de sorbets (3 boules) 12 €
Ty —_y FOBEYEbE (3F)

Cheese cake 13 €
F—Rr—%

Créme briilée 13 €
gL —ALT7Y 2l

Moelleux au chocolat avec coulis d’orange et miel,

g[ace vanille 13 € (+5€ gdteau anniversaire)

Faal—rDEATHr—F FL PV — R L EERM,
NR=TFGTAAT Y =5 (H5€CR—=RAT—F—F &2 B2 LET)

Crépe Gourmande (sauce chocolat, glace vanille) 13 €
JVv—7F Fr~r K (Faalb—hrJY—A R=FT A4 AT Y —L)

Croustillant de glace caramel et pruneaux avec de [ Armagnac 15 €
XX TALTA AV =LEFLTTA TAV=% v 7 Ak

Fromages F—= 12 €

fFrEEoEn (Ya—Lv, 74 A7 ) —A, Faal—F/—R) :3 €
TEAf



v 7 DREIDEE

Noix de Saint-Jacques poélées,
creme de crustacés et petits [égumes croquants 29 €

W7 HOERED V5 —,
TREBEMmED 7 V—LE W 205 HFERZ

Carré d agneau a la fleur de thym 32 €
FEDOEMNER 7 A LOHIBZ

% Homard et gambas rétis a la créme de homard,
tagliatelles de [égumes et riz parfumés 39 €

ZF~—/VifFEh & RifEEO T —A |
HRFAD 7 ) — LR,
B2 VT T v, 6L EFED KX

Filet de boeuf et sa poélée de girolles et cépes,
Salpicons de foie gras 39 €

T VAT —F% YulLEEEYyTEHED YT —,
T T T TOY N wR



33,506D A =a—
F— KT+ Aqr + P b
F— K7
Gratinée a [‘oignon ou Velouté de légumes
=TT A=
FEIEHREARY —V 2

ou

Cassolette de 6 escargots, beurre d ail
ELNbDT A LT RNE—L=r=F @K 6

AA

Croustillant de confit de canard
BEETADOI 7 ¢ BERE

ou

Croustillant de saumon a [a créme de langoustine
B vl LY —F OREEE

7Y — A
75— b

Fondant au chocolat créme anglaise
FAL—bDT 2 Hy T =L T T =R R

ou

®Panna cotta

et son coulis de fruits rouges
NReFayZ RETL—=2Y—2A

1EAf



